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La notoriété des chocolats Jovy n'est plus a faire !
Basé a Maubranche, en Terres du Haut Berry,
Uartisan chocolatier et patissier a conquis Bourges,
le Berry et maintenant linternational. Noél Jovy
nous présente son entreprise et son métier avec
toute la passion qui l'anime.

Une réussite familiale et locale

L'histoire familiale remonte a larriere-grand-pere de Noél. En 1856,

il ouvre une boulangerie a Maubranche, sur la commune de Moulins-
sur-Yevre. Le péere de Noél commencera la premiere grande evolution
de la production dans les années 70 : il développe la patisserie et
transforme une grange attenante en atelier. Noél, qui prend la suite
en 1997, construira un laboratoire pour développer la production de
patisseries et de glaces. Il reprend la boutique ouverte par ses parents
en 1992 a Saint-Germain-du-Puy, a proximité de Maubranche. En 2010, il
ouvre un magasin rue Bourbonnoux a Bourges ; et, en 2016, un nouveau
batiment est construit pour étre entierement dedié au fagconnage des
chocolats. Depuis toujours, tous les chocolats et patisseries sont realises
a Maubranche, en Terres du Haut Berry.

Une petite entreprise

L'entreprise familiale emploie une petite dizaine de salaries, dont sept
a huit a la production. Quatre personnes assurent l'accueil des clients
dans les boutiques de Saint-Germain-du-Puy et de la place Gordaine
a Bourges. Noél Jovy accorde beaucoup d'importance a la formation
d'apprentis ; « on recoit beaucoup de CV de jeunes qui veulent venir
chez nous ». La notoriété de la Maison attire les jeunes. Beaucoup de
demandes, peu de places...
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Les ventes sont essentiellement realisees en
boutiques, mais il est également possible maintenant
de passer commandes sur le site internet. Une
boutique est également partenaire sur Paris. Noél
Jovy repond volontiers a la demande de nombreux
comités d'entreprises locales en leur proposant des
compositions personnalisees. Lentreprise vit ainsi
au rythme des festivités : les fétes de fin d'années
constituent 50% du chiffre d'affaires alors que Paques

ne représente que 15% .....

La passion des saveurs

et de la création

« Tout est fait maison » préecise demblée Noél Jovy.
La qualité du produit se construit d'abord par le
choix des ingrédients. Le chocolat est acheté brut en
tablettes a une petite societe qui produit des chocolats
exceptionnels a partir de feves de cacao sélectionnes
dans le monde. Noél Jovy s'adresse a des producteurs
locaux pour les fruits produits sur le territoire
(framboises, myrtilles, ou cassis) et il va directement
s'approvisionner pour le reste dans le sud de la France.

La clé de réussite

Toutreside dans le savoir-faire et la creativite. Noél Jovy
a « plus d'idéees qu'iln'a de temps », comme ilaime a le
dire. IL mixe et crée de nouvelles combinaisons pour le
grand plaisir des gourmets, avec une seule obsession :

le golit.

Chocolaterie
3, rue Bourbonnoux
18000 BOURGES

02 48 24 11 64 02 48 30 69 03

Le Japon, nouveau défi

a l'excellence

L'aventure nipponne acommence en 2012. Les japonais
raffolent de chocolat pour la Saint-Valentin. A cette
occasion, ce sont les femmes qui offrent des chocolats
aux hommes .. Mais pas n'importe quels chocolats !
Que du tres haut de gamme que les japonais achetent
tres cher. Les japonais raffolent des chocolats «Jovy »
parce qu'ils portent aussi limage d'un produit artisanal
francais, issu d'une entreprise familiale. Ils aiment aussi
étre surpris et apprécient les innovations, ce qui n'est
pas pour deplaire a Noél Jovy qui nous avoue volontiers
que l'exigence du marche japonais le stimule, ce qui
profite également a tous ses clients.

Le talent récompensé

En 2018, Noél Jovy s'est vu decerner le trophée des
entreprises dans la catégorie « made in Cher ». Au-dela
de la reconnaissance du chemin parcouru, ce trophée
a surtout eté pour Noél Jovy, l'occasion de rencontrer
d'autres entrepreneurs, d'autres expériences, comme il
lafaittoutaulong de sajeune carriére. « Jaieu lachance
de rencontrer des grands dans le meétier » et « c'est
avec tous ces echanges qu'on se construit » raconte ce
fils de boulanger, plutét « matheux et pas forcement
dispose a faire ce métier ». Voila probablement l'un des
secrets d'une belle réussite familiale.

Boulangerie-Patisserie
10 places du 8 mai 1945
18390 SAINT-GERMAIN-DU-PUY
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